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MEHRWEGAUF DEM HOLIWEG

= > lake-away noch wenig nachhaltig
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DARUM GEHT'S:
K und K i wissen
wenig liber Mehrwegregeln bei To-Go-Spei-
sen. Die Technische Universitit Berlin hat
eine Studie zum Erfolg der Mehrwegangebots-
pflicht veréffentlicht.

eit die Mehrwegangebotspflicht im Jahr 2023
eingefiihrt wurde, mussen Betriebe ab 80 m*
Grundfliche und mindestens fiinf Angestellien
Mehrwegbehiilter als Alternauve anbieten. Klemnere
Betriebe unter 80 m? sind davon ausgenommen. Sie
sind aber verpflichtet, mutgebrachte Behalter von Kun-
dinnen und Kunden als Alternative zu Einweg zu ak-
zepieren. Wie die Umsetzung bislang gelingt, dazu gab
es bisher kein zentrales Monitoring, lediglich suchpro-
benartige Erhebungen verschiedener NGOs wie Green-
peace und WWE
Die Studie , Nutzung von Mehrwegbehiiltern fur
Take-away-Speisen. Vorliufige Ergebnisse einer Re-
prasentativbefragung™ von Elisabeth StiSbauer, Klara
Wenzel, Alexander Pade, Janne Witte aus dem August
2023 fragte nach,
® wie Verbraucher:innen das Angebot fiur Mechrweg-
behilter sehen,
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m wie das Mchrweg beschaflen sein sollte,

m welche Hemmnisse bestehen, um Mehrweg zu
nutzen,

® wic eigene wiederverwendbare Behilter genutzt
werden

Weniger Mehrweg als erhoftt

Die Ergebmisse der Studie zeigen: 33 Prozent der
Befragten verzehren mindestens einmal im Monat cine
Mabhlzeit zum Mitnehmen. Wihrend eigene wieder-
verwendbare Behilter fur selbst zubereitete Spersen
schr haufig genutzt werden (78 Prozent mindestens
cinmal die Woche), werden sie fur Take-away-Speisen
dabei selten verwendet (41 Prozent nie - 22 Prozent
selten). Warum aber werden eigene Behiilter nicht auch
fiir Take-away-Speisen genutzt? Die Befragten gaben
an, sie seien sich unsicher, in welchen Geschiften dies
moglich ist und ob die Frischhaltedosen die passende
Grofie haben. Aufierdem scheuten sie den zusatzlichen
Aufwand. Eigene Behilter werden dennoch hiufiger
genutzt als Mehrweg,

Insgesamt kommt Mehrweg bei Take-away-Speisen
wenig zum Einsatz, 54 Prozent der Befragten gaben
an, dieses Angebot nie zu nutzen. Bei allen Verzehror-
ten gibt jeweils circa die Hilfte der Befragten an,
bisher kein Mchr gebot wahr zu ha-
ben. Es braucht also eine bessere Kommunikation
Verbraucher und Verbraucherinnen miissen wissen,
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seltener ols erhoffy.

dass und wo es das .\khr\\cmngchu( gibt, um s
puizen ZU konnen. Dartiber hinaus js¢ es wichtig, die
Behilter einfach und bequem wieder '/uru\kgch;-n zu
Konnen. Denn bislang tun dies nur 54 Prozent der
Nuﬂe":inm" Auch hier ist eine ntensivere Kommu-
nikation notwendig, um cin Bew usstsein dafiir zy
nh.ﬂ'cn, wie wichtg es ist, dass .\\uhr\\cghchdllcr
wieder in den Kreislauf gelangen. Ein Indiz dafur ist,
dass 28 Prozent der Befragten angaben, die Behalter
sollten schon und prakusch sein, um sje privat wei-
‘m“\'crwcndcn. Auch scheint es vielen Nuwzer:innen

bekannt zu sein, dass cine sorgtiluge Reinigung
der Boxen vor der Ruckgabe nicht notwendig ist. Das

 {ibernimmt der Gastronomiebetrieb vor der nachsten
. Venwendung. Weitere Faktoren, die Verbraucher-innen

on Mehrweg tiberzeugen, sind pragmatische: Die

ehillter sollen auslaufsicher und langlebig sein, fur

97 Prozent der Befragten sollte der Pfandpreis ma-
5 Euro betragen

~ Die Ergebnisse der Studie decken sich teils auch

mit den Erfahrungen, die Hotelier und Gastronom

“Christian Fuhrmann seit Einfuhrung der Mchrwe-

“gangebotspflicht gemacht macht. Das Hotel und

estaurant Schwarzer Bock in Ansbach, das Fuhr-

m mit seiner Frau fihrt, bietet auch emen To-

( rvice an. Speisen in Bio- und Bioland-Qualitit

Wild kinnen bestellt und abgeholt werden. Der

b verwendet Pfandbehilter von Vytal. Hier

konnen diec Kund:innen die Behalter 14 Tage lang
kostenfrei nutzen, erst dann werden sie in Rechnung
gestellt, wenn keine Riickgabe erfolgt. Auch die Kom-
munikation dariiber ist vorbildlich, auf der Website
konnen Interessierte nicht nur onhne bestellen, sie
erhalten dazu alle Informationen uber das Mehrweg-
Konzept und weiterfuhrende Tipps, zum Beispiel zur
Vyual-App

Fuhrmanns Bilanz ist dennoch ernuchternd. ,, Bis-
her gab es geschiitzt drei Einsitze in zwei Jahren und
etwa zwei Racknahmen®. In der Pandemie haben
Kunden und Kundinnen noch selbst thre eigenen
Behiltmsse mitgebracht, danach aber kaum noch. Von
der Mehrwegangebotspflicht wuinscht er sich deutlich
mehr. ,,Alle mussten Mehrweg anbieten, auch Gast-
ronomie unter 80 m* mit weniger als funf Mitarbei-
tern * Er befiirchtet, dass zahlreiche Kleinere Imbasse,
die von der Pflicht, Mchrweg anzubieten ausgenom-
men sind, nicht gewillt sind, Abfall zu vermeiden —
wenn sie nicht mussen

Aufklarung ist notig

Das eindeunge Fazit der Studie: Es braucht eine bes-
sere Kommunikauon und Anreize fur die Verbraucher
und Verbraucherinnen. Dr. Elisabeth Sufibauer, Lei-
terin der Nachwuchsforschungsgruppe PuR, Techni-
sche Unuversitat Berlin hat die Studie geleitet, sie sagt
un uberraschendes Ergebnis der Studie ist, dass die
Nutzer:innen gelichene Mehrwegbehalter oft zu
grundlich reimigen. Da die Behalter ohnehin von den
Betrieben gereinigt werden mussen, reicht es in der
Regel aus, sie vor der Rickgabe kurz mit kaltem Was-
ser ausspilen” Daruber hinaus gebe es offenbar noch
grofle Wissensliicken daruber, wic Mchnwegsysteme
funkuonieren, zum Beispiel in welchen Geschiften
Mehrwegbehalter fur Takea-way-Speisen erhiltich
sind oder wo und bis wann sie zurtickgegeben werden
konnen. Was braucht es also, um die Mchrwegnutzung
zu starken? ,,Zunachst einmal 1st mehr Aufklarung
uber das Mehrwegangebot notwendig. Dartiber hinaus
ist ein flichendeckendes Angebot wichtg, an dem sich
alle Betriebe beteiligen, die Take-away-Speisen anbie-
ten. Das Servicepersonal sollte aktiv auf Mehrweg-
optionen hinweisen und Kund:innen zur Nutzung
motivieren.” Neben enheitlichen Pfandregelungen
sollte auBerdem die Ruckgabe flexibel und unkompli-
ziert gestaltet werden. Das Mchrwegangebot kénnte
verbessert werden, wenn die Pflicht vereinheitlicht
wird und gleichermafien fur grofiere wie kleine Ge-
schifte gilt, wenn Schulungen des Personals verpflich-
tend sind, und wenn das Mchrwegangebot verstarkt
kontrolhert und ber Nichteinhaltung auch sankuoniert
wird, schlagt Subauer vor. «

Due vollstandige Studie: ewwrw.inyurl.com/4bshmep?
Die App von Vytal: waww.vvial.org/b2c

Die App von Recup im Apple-Store:

wrow. inyurl.com/ycyh6hsv
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